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SANITIZER
BUCKET

Mezcla Para las Toallas de Esterilizacíon
MEZCLA 

• Use 1 cucharada (un tapon) de cloro por cada galón de agua tíbia. No use cloro con holores, colores, 
o aditivos. 

• La mezcal deve ser 100 partes por millon (ppm) de cloro. Debe obtener las pruebas de cloro para 
asegurar que la concentracíon es apropiada. 

• Amonia cuaternarío (Quats) es un esterilizante aprovado. Siga las instruciones de la botella para 
obtener 200 ppm y use un provador aprovado. 

USO
• Marque las cubetas y ponga las en areas de preparacíon de comida o en otras areas donde sea 

necesarío.
• Toda las toallas tienen que moverse libremente en la solucíon y en a cubeta. No llene las cubetas con 

toallas en exeso.
• Las toallas deben mantenerse en la solucíon entre usos. No deje las toallas en las mesas, por ejemplo.
• Desinfecte todas las superfi cies de comida entre usos y por lo menos cada 4 horas para evitar la 

contaminacíon cruzada.
• No se lave o enjuage las manos en la cubetas de eserilizacíon.

CAMBIO  
• Cambie las solucíon cada vez que la agua este sucia o cuando aya mucha comida o particulares en el 

agua o sangre de carnes en exeso. 
• Siempre cambie la solucíon cuando el nivel del esterilizante callga abajo de 100 ppm cloro o

200 ppm quats.

NOTAS
• Estas estándars son basadas en las Layes Uniformes de Las Ventas de Comida en California 

(CURFFL), seccíones 114060, 114090, 114160 (d).


